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  Aktueller Filter
 
Der ideale Frittenwärmer für Ihre Gastronomie
  Halten Sie Ihre Pommes frites immer knusprig und warm
 
 In der hektischen Welt der Gastronomie ist es entscheidend, Ihren Kunden stets leckere und perfekt zubereitete Pommes frites anzubieten. Um sicherzustellen, dass Ihre köstlichen Kreationen immer knusprig und warm serviert werden, ist ein hochwertiger Frittenwärmer unverzichtbar. Entdecken Sie den perfekten Pommeswärmer und die praktische Frittenwanne, die Ihre Kunden begeistern und Ihr Geschäft voranbringen werden.

     Mehr lesen 
  
 Frittenwärmer - die optimale Lösung für Ihren Imbissstand
 
 Wenn Sie einen Imbissstand betreiben, wissen Sie, wie wichtig es ist, Ihre Kunden schnell zu bedienen, ohne dabei Kompromisse bei der Qualität einzugehen. Mit einem Frittenwärmer können Sie Ihre Pommes frites stets auf der optimalen Temperatur halten. Unsere hochmodernen Frittenwärmer sorgen dafür, dass Ihre Pommes knusprig bleiben und ihre Temperatur über einen längeren Zeitraum beibehalten, sodass Sie Ihre Kunden auch in Stoßzeiten zufriedenstellen können.
 
 
 In der Gastronomie ist es von größter Bedeutung, dass Ihre Speisen warm und frisch auf den Teller kommen. Unsere Pommeswärmer sind speziell für den Einsatz in Restaurants, Food Trucks oder Cafés entwickelt worden und erfüllen höchste Ansprüche. Mit unserer innovativen Technologie können Sie sicherstellen, dass Ihre Pommes frites immer ihre perfekte Temperatur behalten und dabei knusprig und köstlich bleiben.
 

  
 Frittenwannen - die praktische Lösung für den Snackbereich
 
 Für den Snackbereich ist eine Frittenwanne die ideale Wahl, um Ihre Pommes frites warmzuhalten und gleichzeitig den Arbeitsablauf zu optimieren. Unsere Frittenwannen bieten ausreichend Platz für eine große Menge Pommes frites und halten sie über einen längeren Zeitraum warm. So können Sie sich auf Ihre Kunden konzentrieren und sicher sein, dass Ihre Pommes frites immer frisch und lecker sind.
 
 
 Zögern Sie nicht länger und investieren Sie in einen hochwertigen Frittenwärmer, der Ihre Pommes frites perfekt warmhält. Mit unserer Gastronomieausrüstung können Sie Ihren Kunden ein hervorragendes Geschmackserlebnis bieten und gleichzeitig Ihren Arbeitsablauf optimieren. Bestellen Sie noch heute Ihren Frittenwärmer und erleben Sie die Qualität und Funktionalität, die Ihre Pommes frites verdienen.
 
  Auswahlmöglichkeiten: 
 	Frittenwärmer | Tischmodell | GN 1/1
	Combisteel Pro 700 Pommes Wärmer
	Frittenwärmer, Tischmodell
	Frittenwanne 1.5 kW


  
 FAQ - Die häufigsten Fragen zu den Gastro Frittenwärmer
 Warum ist ein Frittenwärmer in einer Großküche wichtig? 
 Ein Frittenwärmer ist in einer Großküche wichtig, um sicherzustellen, dass Pommes frites knusprig und warm gehalten werden können. In stark frequentierten Großküchen, in denen große Mengen an Speisen zubereitet werden, ist es entscheidend, dass die Qualität und der Geschmack der Pommes frites erhalten bleiben.
 
  Welche Vorteile bietet ein Frittenwärmer in einer Großküche? 
 Ein Frittenwärmer bietet mehrere Vorteile in einer Großküche. Er hält die Pommes frites über einen längeren Zeitraum warm, ohne dass sie an Qualität oder Knusprigkeit verlieren. Dies ermöglicht eine bessere Planung und Organisation der Abläufe in der Küche und gewährleistet, dass die Pommes frites immer frisch und appetitlich serviert werden können.
 
  Welche Kapazität sollte ein Frittenwärmer für eine Großküche haben? 
 Die Kapazität eines Frittenwärmers hängt von der Größe der Großküche und der erwarteten Pommes-frites-Nachfrage ab. Es gibt Frittenwärmer mit unterschiedlichen Kapazitäten, angefangen von kleineren Modellen für kleinere Küchen bis hin zu größeren Einheiten für stark frequentierte Großküchen. Es ist wichtig, die Anforderungen der Küche zu berücksichtigen und einen Frittenwärmer mit ausreichender Kapazität zu wählen.
 
  Welche Temperaturregelungsoptionen bieten Frittenwärmer für Großküchen? 
 Frittenwärmer für Großküchen bieten in der Regel verschiedene Temperaturregelungsoptionen. Sie verfügen über präzise Thermostate, mit denen die gewünschte Temperatur eingestellt werden kann. Einige Modelle bieten auch mehrere Heizzonen, um verschiedene Pommes-frites-Chargen bei unterschiedlichen Temperaturen warmhalten zu können.
 
  Sind Frittenwärmer für Großküchen leicht zu reinigen? 
 Ja, viele Frittenwärmer für Großküchen sind so konzipiert, dass sie leicht zu reinigen sind. Sie bestehen aus Edelstahl oder anderen leicht zu reinigenden Materialien und verfügen über abnehmbare Teile, die einfach gereinigt werden können. Einige Modelle verfügen auch über herausnehmbare Auffangschalen, um überschüssiges Fett oder Öl zu sammeln und die Reinigung zu erleichtern.
 
  Kann ein Frittenwärmer auch andere Speisen warmhalten? 
 Ja, viele Frittenwärmer für Großküchen können auch andere Speisen warmhalten, nicht nur Pommes frites. Sie eignen sich zum Warmhalten von verschiedenen Snacks, wie zum Beispiel Chicken Nuggets, Mozzarella-Sticks oder Onion Rings. Dadurch wird Flexibilität bei der Speisenpräsentation und der Vielfalt des Angebots in der Großküche ermöglicht.
 
  Gibt es Frittenwärmer mit zusätzlichen Funktionen oder Features? 
 Ja, einige Frittenwärmer für Großküchen verfügen über zusätzliche Funktionen oder Features, um den Bedürfnissen der Küche gerecht zu werden. Dazu gehören beispielsweise digitale Anzeigen für die Temperaturkontrolle, Timer-Funktionen, die anpassbare Heizzonen ermöglichen, oder spezielle Wärmelampen, um die Pommes frites zusätzlich zu beleuchten und attraktiv zu präsentieren.
 
  Sind Frittenwärmer energieeffizient? 
 Viele moderne Frittenwärmer für Großküchen sind energieeffizient konzipiert. Sie verfügen über Isolierung und spezielle Heizelemente, um den Energieverbrauch zu reduzieren. Darüber hinaus ermöglichen präzise Temperaturregelungen eine effiziente Nutzung der Wärme, um die Pommes frites warmzuhalten, ohne unnötig Energie zu verschwenden.
 
  Kann ein Frittenwärmer mobil eingesetzt werden? 
 Es gibt Frittenwärmer für Großküchen, die mobil eingesetzt werden können. Diese Modelle verfügen über Rollen oder Räder, um den Transport und die Platzierung in verschiedenen Bereichen der Küche zu erleichtern. Dies ermöglicht eine flexible Nutzung des Frittenwärmers je nach Bedarf und Anforderungen der Küche.
 
  Welche Sicherheitsvorkehrungen bieten Frittenwärmer? 
 Frittenwärmer für Großküchen sind mit verschiedenen Sicherheitsvorkehrungen ausgestattet. Dazu gehören zum Beispiel Überhitzungsschutz, automatische Abschaltung bei Überlastung, rutschfeste Füße für Stabilität und hitzebeständige Griffe oder Knöpfe, um Verbrennungen zu vermeiden. Es ist wichtig, auf diese Sicherheitsmerkmale zu achten und einen Frittenwärmer zu wählen, der den Sicherheitsstandards entspricht.
 
  

 Durch diese Sicherheitsmerkmale tragen Edelstahl-Arbeitsschränke dazu bei, potenzielle Verletzungsrisiken in Großküchen zu reduzieren und ein sicheres Arbeitsumfeld für das Küchenpersonal zu schaffen.
 
  Ist es möglich, einen Frittenwärmer zu leasen, anstatt ihn zu kaufen? 
 Es ist möglich, einen Frittenwärmer zu leasen, anstatt ihn zu kaufen. Das Leasing von Gastronomieausrüstung, einschließlich Frittenwärmern, ist eine praktische Option für viele Betriebe in der Gastronomiebranche.
 
  Kaufberatung Gastro Frittenwärmer
 
 Unser Fachpersonal steht Ihnen gerne zur Seite, damit Sie den richtigen Gastro Frittenwärmer für Ihr Gewerbe finden.
 

  
     Anrufen 
   WhatsApp 
 
 
  

 In unseren Auskunfts- und Beratungsstellen werden Ihnen Ihre Fragen kostenlos und kompetent beantwortet.
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 Mastro Frittenwärmer | Tischmodell
  
 
 Art.Nr.:
 MGMA-VS7040SPET
 
 
 Lieferzeit:
 [image: sofort lieferbar]
 sofort lieferbar
 
 
 (Ausland abweichend)
  
   
 
                    
                     
   Listenpreis:  1.689,00 €
Ihr Einkaufspreis
 928,95 €
Sie sparen  45%
  
 1.105,45 € inkl. 19% MwSt. 
 
 Art.Nr.:
 MGMA-VS7040SPET
 
 
 Lieferzeit:
 [image: sofort lieferbar]
 sofort lieferbar
 
 
  
       
 
 Warenkorb  
  zzgl. 19% MwSt.
  Versandkostenfrei innerhalb Deutschlands 
 
 1.105,45 € inkl. 19% MwSt. 
 ️️️️️Lieferung nur nach DE
     
  
 In den Warenkorb
  
 
  
 
 
 
 
 
 
         [image: Base 700 Pommes Frites Warmer]     Nur noch wenige 
 
    
 Base 700 Pommes Frites Warmer
  
 
 Art.Nr.:
 MGCO-7178.0530
 
 
 Lieferzeit:
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 sofort lieferbar
 
 
 (Ausland abweichend)
  
   
 
                    
                     
   Listenpreis:  895,00 €
Ihr Einkaufspreis
 590,70 €
Sie sparen  34%
  
 702,93 € inkl. 19% MwSt. 
 
 Art.Nr.:
 MGCO-7178.0530
 
 
 Lieferzeit:
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 sofort lieferbar
 
 
  
       
 
 Warenkorb  
  zzgl. 19% MwSt.
  Versandkostenfrei innerhalb Deutschlands 
 
 702,93 € inkl. 19% MwSt. 
 ️️️️️Lieferung nur nach DE
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 Combisteel Pro 700 Pommes Wärmer
  
 
 Art.Nr.:
 MGCO-7488.0220
 
 
 Lieferzeit:
 [image: 3-5 Wochen]
 3-5 Wochen
 
 
 (Ausland abweichend)
  
   
 
                    
                     
   Listenpreis:  2.025,00 €
Ihr Einkaufspreis
 1.235,25 €
Sie sparen  39%
  
 1.469,95 € inkl. 19% MwSt. 
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 MGCO-7488.0220
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 3-5 Wochen
 
 
  
       
 
 Warenkorb  
  zzgl. 19% MwSt.
  Versandkostenfrei innerhalb Deutschlands 
 
 1.469,95 € inkl. 19% MwSt. 
 ️️️️️Lieferung nur nach DE
     
  
 In den Warenkorb
  
 
  
 
 
 
 
 
 
         [image: Pommeswärmer Tisch | B 400 x L 700 x H 270/590 mm]      
 Pommeswärmer Tisch | B 400 x L 700 x H 270/590 mm
  
 
 Art.Nr.:
 MGSA-423-1127
 
 
 Lieferzeit:
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 sofort lieferbar
 
 
 (Ausland abweichend)
  
   
 
                    
                     
   Listenpreis:  2.000,00 €
Ihr Einkaufspreis
 1.120,00 €
Sie sparen  44%
  
 1.332,80 € inkl. 19% MwSt. 
 
 Art.Nr.:
 MGSA-423-1127
 
 
 Lieferzeit:
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 sofort lieferbar
 
 
  
       
 
 Warenkorb  
  zzgl. 19% MwSt.
  Versandkostenfrei innerhalb Deutschlands 
 
 1.332,80 € inkl. 19% MwSt. 
 ️️️️️Lieferung nur nach DE
     
  
 In den Warenkorb
  
 
  
 
 
 
 
 
 
         [image: Pommeswärmer mit offenem Unterbau | 400 x 700 x 850/1170]      
 Pommeswärmer mit offenem Unterbau | B 400 x L 700 x H 850/1170 mm
  
 
 Art.Nr.:
 MGSA-423-1128
 
 
 Lieferzeit:
 [image: sofort lieferbar]
 sofort lieferbar
 
 
 (Ausland abweichend)
  
   
 
                    
                     
   Listenpreis:  2.330,00 €
Ihr Einkaufspreis
 1.304,80 €
Sie sparen  44%
  
 1.552,71 € inkl. 19% MwSt. 
 
 Art.Nr.:
 MGSA-423-1128
 
 
 Lieferzeit:
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 sofort lieferbar
 
 
  
       
 
 Warenkorb  
  zzgl. 19% MwSt.
  Versandkostenfrei innerhalb Deutschlands 
 
 1.552,71 € inkl. 19% MwSt. 
 ️️️️️Lieferung nur nach DE
     
  
 In den Warenkorb
  
 
  
 
 
 
 
 
 
         [image: Pommeswärmer mit offenem Unterbau mit Tür]      
 Pommeswärmer mit offenem Unterbau mit Tür
  
 
 Art.Nr.:
 MGSA-423-1129
 
 
 Lieferzeit:
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 sofort lieferbar
 
 
 (Ausland abweichend)
  
   
 
                    
                     
   Listenpreis:  2.300,00 €
Ihr Einkaufspreis
 1.288,00 €
Sie sparen  44%
  
 1.532,72 € inkl. 19% MwSt. 
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 Lieferzeit:
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 sofort lieferbar
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  zzgl. 19% MwSt.
  Versandkostenfrei innerhalb Deutschlands 
 
 1.532,72 € inkl. 19% MwSt. 
 ️️️️️Lieferung nur nach DE
     
  
 In den Warenkorb
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 Saro Pommeswärmer Auftischgerät
  
 
 Art.Nr.:
 MGSA-423-8320
 
 
 Lieferzeit:
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 3-5 Wochen
 
 
 (Ausland abweichend)
  
   
 
                    
                     
   Listenpreis:  2.075,00 €
Ihr Einkaufspreis
 1.162,00 €
Sie sparen  44%
  
 1.382,78 € inkl. 19% MwSt. 
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 MGSA-423-8320
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  Versandkostenfrei innerhalb Deutschlands 
 
 1.382,78 € inkl. 19% MwSt. 
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 Pommeswärmer mit offenem Unterbau
  
 
 Art.Nr.:
 MGSA-423-8325
 
 
 Lieferzeit:
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 3-5 Wochen
 
 
 (Ausland abweichend)
  
   
 
                    
                     
   Listenpreis:  2.480,00 €
Ihr Einkaufspreis
 1.364,00 €
Sie sparen  45%
  
 1.623,16 € inkl. 19% MwSt. 
 
 Art.Nr.:
 MGSA-423-8325
 
 
 Lieferzeit:
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  zzgl. 19% MwSt.
  Versandkostenfrei innerhalb Deutschlands 
 
 1.623,16 € inkl. 19% MwSt. 
 ️️️️️Lieferung nur nach DE
     
  
 In den Warenkorb
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  Immer warme Fritten

Wenn die Fritteuse wieder mit hoher Kapazität genutzt wird, weil viele Kunden da sind, müssen viele Teller in kurzer Zeit zubereitet werden. Dann herrscht täglicher Andrang, weshalb sich die Wartezeit zwischen der Zubereitung und dem Servieren mancher Speisen erhöht werden kann. Oftmals werden Speisen schnell kalt und besonders frittierte Gerichte verlieren ihre Knusprigkeit und werden trocken oder fad. Dank Gastrohot und unseren Pommeswärmer haben Sie keinen Grund mehr, kalte Speisen wegzuwerfen. Sobald Sie das Produkt aus dem heißen Öl nehmen, gießen Sie es direkt in die Pfanne. Um unnötige Wege zu vermeiden, lohnt es sich, die Kartoffeln in die Pommeswärmer direkt neben der Fritteuse zu stellen. So gelangen Frittiergut schnell um und Sie servieren Ihren Gästen stets heiße und knusprige Speisen. Der Frittenwärmer dient nicht nur zum Warmhalten, sondern auch zum Würzen.

 
Für wen ist der Pommeswärmer geeignet?

In jeder professionellen Küche sind Pommeswärmer zu empfehlen, denn frittierte Gerichte werden in fast jedem Restaurant serviert. Der Wärmer ist somit eine praktische Ergänzung zu Ihrer Fritteuse, da hier zubereitete Speisen ohne Qualitätsverlust zwischengelagert werden können. Wir haben eine Auswahl an Frittenwärmer in verschiedensten Ausführungen, sogar welche mit regelbarer Wärmezufuhr. Hochwertige Wärmer mit Heizelementen aus Edelstahl sind kompakt und somit platzsparend. Sie bieten hohe Funktionalität, Langlebigkeit und Leistungsstärke. Verwenden Sie jetzt den Kartoffelwärmer, um Speisen wie Kartoffeln, Pommes, Wedges und vieles mehr gleichzeitig zu frittieren.
Vorteile des Pommeswärmers

Die Größe deines Lokals spielt keine Rolle die Pommeswärmer finden überall einen Platz neben der Fritöse. Sie können Kartoffeln auch dem Wärmer würzen, ohne dass die meisten der fertigen Kartoffeln auf dem Tisch oder Boden verschüttet werden. Neben der Größe zeichnen sich Pommeswärmer durch ihren Heizmechanismus aus. Es ist möglich, die Behälter zu beheizen, die Wärme auf eine Wärmelampe zu übertragen oder beide Optionen zu kombinieren. Die Wärmelampe ist entweder ein Infrarotstrahler oder ein Keramikstrahler. Beide Heizelemente können zusammen oder getrennt verwendet werden. Wenn beides verwendet wird, bleibt das Essen rundum warm. Sie können Kartoffeln nur wärmer und ohne Heizstrahler verwenden oder nur von oben mit einer Wärmebrücke erhitzen. Der Abstand zwischen den beiden Heizelementen ist so ausgelegt, dass nichts anbrennen kann. Der Pool wird mit Strom beheizt. Lenkvorrichtungen sind an den Seiten der Vorderteile angebracht und haben ein ergonomisches Design. Die Geräte arbeiten mit einem üblichen 230-Volt-Netz. Wie bei anderen Küchengeräten für die professionelle Gastronomie müssen die Änderungswerte berücksichtigt werden, denn die Unterschiede liegen bei 0,25 kW bis 1,kW. Dank neuester Technologie können Hersteller Geräte sehr energieeffizient laufen lassen. In jedem Fall muss bereits in der Planungsphase autorisiertes Fachpersonal hinzugezogen werden. Die bereits genannten Gerätegrößen ergeben sich aus der Konstruktion der Fritteusenheizung. Es gibt Einzelgeräte zum Aufstellen auf dem Boden oder Geräte auf der Arbeitsfläche. Vertikale Einheiten haben in der Regel Spülen mit einer Größe von GN 1/1 (GN = Gastro-Norm). Bei kleineren Frittierwärmern beträgt die Behältergröße mindestens GN 1/2. Wenn die Größe des Behälters in der Gastronorm angegeben ist, kann immer davon ausgegangen werden, dass es sich um ein professionelles Werkzeug handelt. Die Gehäuse der Kartoffelwärmer sind immer aus Edelstahl.

  Die Reinigung und Wartung des Pommeswärmers ist relativ einfach, da die Pommeswärmer komplett aus Edelstahl gebaut ist. In jedem Fall sind die Pflegehinweise der Hersteller zu beachten. Außerdem sollten die Heizstrahler und die Wärmelampen sollten nach dem Abkühlen regelmäßig von Fettaustritt gereinigt werden. Die Becken haben ein Loch inklusive, damit verschiedene Flüssigkeiten wie Öle leicht ablaufen können. Das vermindert Fettansammlungen und die Speisen bleiben frisch und sehr knusprig. Sie können es nach der Anwendung abnehmen, um es per Hand oder auch in der Spülmaschine zu reinigen.

 

Falls Sie sich noch nicht sicher mit ihrer Entscheidung sind, können Sie uns kontaktieren und unser Team kümmert sich um Sie. Mit unserer Beratung finden Sie höchstwahrscheinlich einen passenden Wärmer für Ihre professionelle Küche. Wir helfen dir gerne bei der Entscheidung in unserem Sortiment. Bitte kontaktieren Sie uns telefonisch oder per E-Mail
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 Beratung & Bestellung
 
  Fragen? Wir beraten Sie gerne!
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 KONTAKT ZU UNS
 
 
  		
 Brunckstrasse 19, 67346 - Speyer

 Langwiesenweg 30, 70327 - Stuttgart
	
 	
 +49 (0) 6232 6959 280
	
 	

 info@gastrohot.de

 		

 Mo-Fr: 8:00 - 18:00 Uhr

 Sa: 8:00 - 14:00 Uhr


 
	
	
	
	

    





   
 GASTROHOT NEWSLETTER
 
 
  
 Unser Newsletter informiert Sie über Produkte und Sonderangebote aus unserem Sortiment an Gastronomiebedarf. Jetzt zum Newsletter anmelden.

    
   
 

 
	[image: unsere Bewertungen bei Provenexpert]
	[image: unsere Bewertungen bei Webwiki]
	[image: unsere Bewertungen bei idealo]
	[image: billiger.de - der Preisvergleich]
	[image: unsere Bewertungen bei Geizhals]

 

 
 
 
    
 GASTROHOT GROßKÜCHENTECHNIK
 
 
  
 Bei Gastrohot erhalten Sie alle Waren zu günstigen Online-Preisen mit bestem Online-Service. Alle Abbildungen ähnlich

 
 Alle Preise sind Stückpreise
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